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北信エリアのワイングロワー

長野県庁

裾花峡天然温泉宿
うるおい館

裾花峡天然温泉宿
うるおい館

裾花峡天然温泉宿
うるおい館

裾花川
ホテル国際21

長野地方
家庭裁判所

妻科入口

テラスグランツテラスグランツテラスグランツ

県庁前

西長野 信大教育学部前

tel. 026-237-4126
前日まで『うるおい館』

tel. 026-234-4122

＊本イベントはアルコール類を提供しております。
飲酒されるお客様はハンドルキーパー（お酒を飲ま
ない運転手）との同行やタクシー等をご利用くださ
い。また、長野駅前「ホテルメトロポリタン長野」から
うるおい館までの無料シャトルバスの運行もござい
ますので、そちらのご利用もご検討ください。

＊シャトルバスは27名定員となります。ご乗車の予
約は承ることができませんので、ご注意ください。

《 シャトルバス時刻表 》

当日『テラスグランツ』

当日は飲酒後の入浴はお薦めしておりません。先にうるおい館でご入浴後、テラスグランツでワインをお楽しみください。

あの藤屋御本陳が温泉ワインバルに特別参加！

プレミアムなコラボが実現。ご予約はお早めに！

（２階 JUJUホール）



ワインとのマリアージュに美味しいお料理を。

千曲川ワインバレーの北信エリアで活躍する新旧ワイナリー＆生産者が集結！

当日販売チケット・フード
300円１杯（50ml）（各ワインコーナーに販売）

・写真はイメージです　・金額は全て税込です

（川中島産の桃を販売&桃のスイーツ販売予定）

800円（ワイン試飲1杯付、入浴なし）

ご予約のない方は、上記チケットをご購入下さい。チケットのない方はご入場いただけません。

Terrace Glanz 

Deri & Cafe 下記メニューはご予約無しでもご購入いただけます。
販売ブースへお申し付けください。

●福味鶏腿肉の燻製グリル ●スパイスキーマカレーご飯

（フレッシュ＆セミドライ）

550円チーズ（ゴルゴンゾーラ＆カマンベール＆他1種）
120円パン（お好みのもの）

or

長野市地域おこし協力隊 物販ブース

前売り入場チケット 1,200円
ワイン試飲３杯付（入浴ナシ）

うるおい館入浴料無料（Peatix画面の提示で入浴可能です）

Peatixで購入をお願いします
右記二次元バーコードより、Peatixにアクセスしていただき、
ご予約をお願いいたします。
※お一人で複数名分を購入される場合、Peatixのチケットをお連れ様に
譲渡していただく必要がございます。

ワイン試飲のみご希望の方は上記「前売り入場チケット」をご
購入ください。
※下記予約限定セットには入場料、ワイン試飲２杯分が含まれます。
※事前にご予約いただかない場合、下記３種のBOXはご購入いただけません。

《Peatix》

予約限定各BOXを購入

千曲 長野 長野 高山

ジビエソーセージ フルーツパイなど

キッシュ サンドイッチ
（シロッコ） （Fruit＆Bread SANCH）

ワイナリー／ワイングロワー＆ブルワリー

《お支払方法》
現金 or Paypay

Terrace Glanz Deli &C afe

Terrace Glanz BOX
20食限定 30食限定 30食限定

20種夏野菜BOX（テラスグランツ） 藤屋御本陳イタリアンBOX
3,780円（税込）

購入者限定特典（当日限り）

事前予約の方法

事前予約販売 前売り入場チケット
のみご購入

1,800円（税込）2,800円（税込）

中野

長野 長野 長野 長野

西飯田酒造店西飯田酒造店

●４種のタルティーヌ　●サワークリームとドライフルー
ツ　●夏野菜バジルバーガー　●長野市産鹿メンチカツ
バーガー　●みゆきポークリエット杏　●スパイスドライ
トマト & オリーブ & カシューナッツ 　●とうもろこしと
じゃがいも、チーズの春巻き●ケークサレプロヴァンス　
●ケークサレゴルゴンゾーラ　●いさきのエスカベッシュ
生姜風味　●真鯛のフライ　●海老とズッキーニのクミン
風味　●伏見とうがらし ●賀茂茄子　●とうもろこし 
●メークイン　●シャドークイーン

●華小町とまと●ズッキーニ　●赤パプリカ
●黄パプリカ　●賀茂茄子　●京茄子　●丸茄子　
●伏見とうがらし　●万願寺とうがらし　●ししとう　
●胡瓜　●とうもろこし　●枝豆●おくら　●かぼちゃ
●茗荷　●さんど豆　●紅芯大根　●メークイン　
●シャドークイーン　●インカのめざめ

●国産牛のローストビーフ 飴色玉葱のソース　●天使海老
と魚介のグリル　●国産鶏のテリーヌと大根のピンチョス
●夏野菜の煮凝り 紅ズワイ蟹とキャビア　●ホタテ貝と韃
靼そば　●モルタデラとイベリコチョリソー　●しらすと
カラスミのブルスケッタ　●〆鯵のマリナート　●夏野菜
のカポナータ　●とうもろこしのパンナコッタ　
●カマンベールチーズとミモレットチーズ

（信州須坂ジビエ工房） （N�.�）

●黒毛和牛と頬肉の煮込みハンバーグ
（ゴルゴンゾーラソース）

●黒毛和牛の煮込み●仔羊のナヴァラン

●信州サーモンの燻製ミキュイ
（バジルのオイル）

（ココナッツスパイス風味）

当日入場チケット

ワイン販売

700円 Deli

900円 Deli

700円 Cafe

●ハヤシご飯
800円 Cafe

●本田農園とまと
500円 Cafe

ドフィノワーズ／アリゴー／
ラタトゥイユ《お好みの付け合わせ》


